
HOMARD CROUSTILLANT
 Rémoulade de mangue et papaye verte, basilic thaï

FLEUR DE COURGETTE FARCIE AU TURBOT
 Beurre blanc, caviar de Sologne

TRUFFE ENTIÈRE EN CHAUSSON
 Foie gras du Périgord, salade croquante aux jeunes pousses

PAUSE RAFRAÎCHISSANTE
 Bergamote et fleur de tagète

MIGNON DE VEAU DU PAYS
 Étuvée de chanterelles, polenta Ribelmaïs au lait ribot

LE SAINT-HONORÉ
 Abricot à la vanille, lait glacé au miel

GRAND MENU DE LA
FÊTE NATIONALE SUISSE

CHF 245.-

Servi uniquement pour l’ensemble des convives
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ENFANTS CHF 80.–

TARTE AUX TOMATES
 Sérac, basilic

MIGNON DE VEAU DU PAYS
 Étuvée de chanterelles, polenta Ribelmaïs au lait ribot

LE CHOCOLAT ALTAPAZ
 Glace à la vanille Bourbon
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