
Le Brunch de Pâques au 
Mirador Resort & Spa



Buffet d’hors d’œuvre 
Pâté en croûte et pressé de lapin à la moutarde
California rolls à la truite de la Riviera Vaudoise

Œufs mimosa à la ventrèche de thon
Tataki de thon, avocat, fruits de la passion

Carpaccio de poulpe, vinaigrette à l’orge perlé
Vitello tonnato, roquette

Tartare de bœuf de Saint-Légier, moutarde confite
Tartare de saumon au gingembre
Asperges vertes, sauce mousseline

Sélection de charcuterie
Antipasti

Ecrasé de pommes de terre à l’huile d’olive
Rillette de lieu jaune au citron confit

Houmous, Moutabal, pesto rouge
Saumon fumé, sauce tzatzíki

Rémoulade de céleri et pomme Granny Smith
Quinoa aux agrumes

Crevettes sauvages, sauce cocktail
Sélection de salades, sauce française

Sélection de quiches et focaccia
Viennoiseries, pain, confiture

Brunch de Pâques
Dimanche 20 avril 2025 - Restaurant Le Patio

Plats à l’assiette
Gigot d’agneau pascal

ou
Pancetta de veau

ou
Saumon des Grisons



Chariot de fromages

Station chaude
Tourte de pomme de terre

Tarte aux tomates multicolores
Polenta grillée

Peperonata
Riz safrané

Fricassée d’asperges vertes et champignons
Brocoletti aux amandes et câpres

Station crêpes et churros
Chocolat, praliné, rhubarbe, dulce de leche

Desserts
Entremet aux trois chocolats

Carrot cake
Panna cotta au chocolat blanc

Tartelette framboise
Choux chocolat noir et praliné

Tiramisù à la fraise

CHF 120.-  par personne, CHF 60.-  jusqu’à 12 ans

Sélection de chocolats maison offerte à chaque participant


