
AMUSE-BOUCHE

CARPACCIO DE BAR
Pomme Granny Smith, vinaigrette à la vodka et au gingembre

SEA BASS CARPACCIO
 Granny Smith apple, vodka and ginger dressing

BŒUF WELLINGTON
Béarnaise « homardine », salade d’épinards au miso et à la truffe

 

BEEF WELLINGTON
 “Homardine” Béarnaise, miso spinach salad with truffle

FRAÎCHEUR AU LIMONCELLO 
Huile parfumée aux aiguilles de pin

LIMONCELLO REFRESHMENT
 Pine needle–infused oil

CHARIOT DE BÛCHES DE NOËL
BÛCHES DE NOËL TROLLEY

Vanille, mascarpone et marron, myrtille
Noix de coco, mangue et fruit de la passion

Chocolat noir, praliné croustillant à la noisette
Vanilla, chestnut mascarpone and blueberry

Coconut, mango and passion fruit
Dark chocolate, crunchy hazelnut praline

MIGNARDISES

Dîner de Noël 
Christmas Dinner



SOUPE DE COURGE
Crumble à la châtaigne, émulsion de sbrinz

PUMPKIN SOUP
 Chestnut crumble, Sbrinz foam

SAUMON DES GRISONS
Mousseline de pommes de terre, carottes fondantes 

 

GRISONS SALMON
 Potato mousseline, softly cooked carrots

CHARIOT DE BÛCHES DE NOËL

BÛCHES DE NOËL TROLLEY

Vanille, mascarpone marron, myrtille 
Noix de coco, mangue et fruits de la passion 

Chocolat noir, praliné croustillant à la noisette

Vanilla, chestnut mascarpone and blueberry
Coconut, mango and passion fruit

Dark chocolate, crunchy hazelnut praline

Dîner de Noël pour enfants 
Christmas Dinner for children


