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MENU
CHF 120.-

TARTE AUX CHAMPIGNONS
Vacherin Mont d’Or, ail des ours

MIGNON DE VEAU DU PAYS
Petits pois a la frangaise, polenta Ribelmais au lait ribot, jus corsé

SELECTION DE FROMAGES
+CHF 25.-

100% CHOCOLAT
Sablé a la fleur de sel, sorbet « Altapaz »

Tous nos prix sont en Francs suisses, TVA et service inclus.
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MENU

CHF 180.-

TOURTEAU EN GELEE

Carotte jaune, liveche

MORILLE NOIRE - GAMBERO ROSSO
Bisque translucide, cdpres au sel

ROUGET BARBET « PETIT BATEAU »
Artichaut a la juive, beurre nantais au vinaigre de Chardonnay

PAUSE RAFRAICHISSANTE
Sandwich bergamote, mocktail orange sanguine et tagéte

AGNEAU DU VAL-D’ILLIEZ
Barbe de capucin, jus aux épices Mazavarou

SELECTION DE FROMAGES
+CHF 25.-

LE BLANC-MANGER
Premiéres fraises, sorbet au basilic

Thomas Perez, Chef Exécutif




