
MIGNON DE VEAU DU PAYS
Petits pois à la française, polenta Ribelmais au lait ribot, jus corsé

TARTE AUX CHAMPIGNONS 
Vacherin Mont d’Or, ail des ours 

SÉLECTION DE FROMAGES 
+CHF 25.-

100% CHOCOLAT 
Sablé à la fleur de sel, sorbet « Altapaz »

Menu
CHF 120.-

T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  F r a n c s  s u i s s e s ,  T V A  e t  s e r v i c e  i n c l u s .



TOURTEAU EN GELÉE
Carotte jaune, livèche

MORILLE NOIRE - GAMBERO ROSSO
Bisque translucide, câpres au sel

ROUGET BARBET « PETIT BATEAU »
Artichaut à la juive, beurre nantais au vinaigre de Chardonnay

PAUSE RAFRAICHISSANTE
 Sandwich bergamote, mocktail orange sanguine et tagète

AGNEAU DU VAL-D’ILLIEZ
Barbe de capucin, jus aux épices Mazavarou

SÉLECTION DE FROMAGES 

+CHF 25.-

LE BLANC-MANGER
Premières fraises, sorbet au basilic

MENU
CHF 180.-

 T h o m a s  P e r e z ,  C h e f  E x é c u t i f


