


LES ENTRÉES
STARTERS
SALADE DE RAMPON
Noix caramélisées, betterave confite, vinaigrette aux framboises 
LAMB’S LETTUCE SALAD
Caramelized walnuts, candied beetroot, raspberry vinaigrette

SOUPE À L’OIGNON
Brioche perdue gratinée à l’Étivaz, sarrasin soufflé 
ONION SOUP
Brioche topped with melted Étivaz cheese, puffed buckwheat

TRUITE DE CHAMBY EN GRAVLAX
Fenouil, vinaigrette à la pomme verte
GRAVLAX TROUT FROM CHAMBY
Fennel, green apple vinaigrette 

FOIE GRAS POÊLÉ 
Déclinaison de coing, brioche
PAN-FRIED FOIE GRAS
Quince variations, brioche

TENTACULE DE POULPE 
Navet multicolore, sauce “chien” - herbes, citron et piment
OCTOPUS TENTACLE
Multicolored turnips, "sauce chien" - herbs, lemon, and chili 

ŒUF « CROUSTILLANT » DE LA FERME LIAUDAT 
Lard paysan, oignons grelots, sauce meurette
"CRISPY" EGG FROM LIAUDAT FARM
Farmer’s bacon, pearl onions, red wine sauce 

GYOZA DE COCHON VAUDOIS 
Ponzu blanc
VAUDOIS PORK GYOZA
White ponzu sauce

16.-

18.-

24.-

38.-

26.-

20.-

23.-

Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, merci de vous rapprocher de notre personnel de service
Prix en francs suisses, incluant la TVA et le service

For any allergies or dietary restrictions, please consult our staff
Prices in Swiss francs, including VAT & service

Sans Gluten
Gluten Free

Sans Lactose
Lactose Free

Sans Noix
Nuts Free

Contient du Porc
Contains Pork

Végan
Vegan



TORTELLINI À LA TRUFFE MELANOSPORUM
Courge muscade, émulsion au Sbrinz
TRUFFLE TORTELLINI WITH MELANOSPORUM
Butternut squash, Sbrinz foam

CHOUX FLEUR TANDOORI 
Bouillon au gingembre, pesto de cresson, houmous de pleurotes
TANDOORI CAULIFLOWER
Ginger broth, watercress pesto, oyster mushrooms hummus

FILET DE BŒUF DU PAYS 
Déclinaison d’échalotes, céleri boule, mousseline de pommes de terre
LOCAL BEEF TENDERLOIN
Shallots variations, celeriac, potato mousseline

SUPRÊME DE POULET DE LA GRUYÈRE
Millefeuille de courges, fricassée de blette, sauce à la moutarde 
CHICKEN SUPREME FROM GRUYÈRE
Butternut squash millefeuille, Swiss chard fricassée, mustard sauce

26.-

62.-

32.-

40.-

LES PLATS
MAIN COURSES
PERCHES DU LAC LÉMAN
Salade verte, frites allumettes
PERCH FROM LAKE GENEVA
Green salad, matchstick fries

AILE DE RAIE A LA GRENOBLOISE
Pousses d’épinard, câpres et citron confit
SKATE WING À LA GRENOBLOISE
Spinach shoots, capers, and preserved lemon 

BLACK COD MARINÉ AU MISO
Riz japonais au sésame, salade de papayes vertes 
MISO-MARINATED BLACK COD
Japanese rice with sesame, green papaya salad

50.-

38.-

48.-

Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, merci de vous rapprocher de notre personnel de service
Prix en francs suisses, incluant la TVA et le service

For any allergies or dietary restrictions, please consult our staff
Prices in Swiss francs, including VAT & service

Sans Gluten
Gluten Free

Sans Lactose
Lactose Free

Sans Noix
Nuts Free

Contient du Porc
Contains Pork

Végan
Vegan

https://les-raccourcis-clavier.ouest-france.fr/e-circonflexe-majuscule-minuscule/


LES DOUCEURS
SWEETS
ÉCLAIR AU CHOCOLAT 
Praliné aux noisettes, lait glacé
CHOCOLATE ÉCLAIR
Hazelnut praline, iced milk

LE MILLE-FEUILLES
Diplomate à la vanille, sorbet au litchi 
THE MILLEFEUILLE
Vanilla diplomat cream, lychee sorbet

LE PAIN D’ÉPICES
Douceur à l’orange sanguine, glace épicée 
GINGERBREAD
Blood orange treat, spiced ice cream

ÎLE FLOTANTTE 
Crème anglaise, pralines roses
FLOATING ISLAND
Crème anglaise, pink pralines 

GATEAU AUX CAROTTES 
Mousse végétale au curcuma, sorbet à la clémentine
CARROT CAKE
Vegan turmeric mousse, clementine sorbet

18.-

FROMAGE
CHEESE
SÉLECTION DE FROMAGES
Confiture de coing
CHEESE SELECTION
Quince jam

18.-

18.-

18.-

18.-

18.-

Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, merci de vous rapprocher de notre personnel de service
Prix en francs suisses, incluant la TVA et le service

For any allergies or dietary restrictions, please consult our staff
Prices in Swiss francs, including VAT & service

Sans Gluten
Gluten Free

Sans Lactose
Lactose Free

Sans Noix
Nuts Free

Contient du Porc
Contains Pork

Végan
Vegan


