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MENU

Sans fromage CHF 120.-
Avec fromage CHF 135.-

TARTE AUX CHAMPIGNONS

Jus de volaille, noisettes grillées

ROUGET BARBET
Artichaut a la juive, chorizo belotta, beurre “I'arbais”

SELECTION DE FROMAGES

MANGO STICKY RICE
Riz au lait de coco, vanille bourbon

fait indéniablement un processus artistique.»

Une ceuvre artistique du peintre suisse Jér6me Rudin

«Art et Gastronomie, la beauté est dans les yeux de celui qui regarde.
La gastronomie vise a créer des ceuvres originales et esthétiques ce qui en
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MENU

Sans fromage CHF 180.-
Avec fromage CHF 195.-

COQUILLE SAINT-JACQUES
Chou-fleur, caviar de Sologne

RAVIOLE DE LANGOUSTINE
Emulsion au foie gras, verjus

PIGEON RAMIER
Cresson de fontaine, mires sauvages

FRAICHEUR AU YUZU
Infusion au cumin des prés

MIGNON DE VEAU
Fricassée de chanterelles, mousseline de pommes de terre a la truffe

SELECTION DE FROMAGES

SABLE A LA FIGUE
Lait glacé a l'anis et cardamome

Thomas Perez, Chef Exécutif




