
Chef Denis nay - Chen Chung yi

 
Prix incluant la TVA & le service.

Pour toute allergie ou intolérance alimentaire, merci de vous rapprocher de notre personnel de service.

Provenance
Suisse: boeuf, porc, volaille, oeuf

Écosse: saumon
Philippines: thon
Vietnam: crevette

Canada: homard, coquille Saint-Jacques



SASHIMI THON 

NIGIRI SAUMON

HOSOMAKI AVOCAT

HOSOMAKI CONCOMBRE

FUTOMAKI VEGGIE

FUTOMAKI SAUMON

CHF 70.-

 デザート - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

OU

CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE

OU

     CRÈME BRÛLÉE AU THÉ VERT MATCHA       
 

強肴 - PLATS
寿司の盛り合わせ - MORIAWASE SUSHI (12 pièces)

SOUPE MISO

EDAMAME

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

前菜 - ENTRÉES

par personne

EXECUTIVE MENU

GYOZAS AUX LÉGUMES (2 pièces) 

CROQUETTES DE TOFU ET EDAMAME (3 pièces)

STEAK DE TOFU, SHIMEJIS ET SHIITAKÉS (2 pièces)

HOSOMAKI CONCOMBRE (4 pièces)

FUTOMAKI AU CONCOMBRE, RADIS MARINÉ ET CAROTTES FUMÉES (4 pièces)

CHF 70.-

 デザート - DESSERT

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI
      

強肴 - PLATS

SOUPE MISO

EDAMAME

前菜 - ENTRÉES

par personne

BENTO VEGAN MENU



SASHIMI THON 

NIGIRI SAUMON

HOSOMAKI AVOCAT

HOSOMAKI CONCOMBRE

FUTOMAKI CREVETTES PANÉES

FUTOMAKI SAUMON

SOUPE MISO

EDAMAME

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

DISCOVERY MENU

 デザート - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

OU

CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE

OU

     CRÈME BRÛLÉE AU THÉ VERT MATCHA       

前菜 - ENTRÉES

寿司の盛り合わせ - MORIAWASE SUSHI (12 pièces)

par personne

ラーメン - RAMEN

SASHIMI THON 

HOSOMAKI AVOCAT

NIGIRI SAUMON

NIGIRI SAINT-JACQUES

FUTOMAKI HOMARD

FUTOMAKI CREVETTES PANÉES

CHF 120.-

 デザート - DESSERTS

PANNACOTTA AU LAIT D’AMANDE ET CHOCOLAT BLANC, COULIS DE KAKI

OU

CHOUX CRAQUELIN COCO ET GINGEMBRE, GLACE MANGUE

OU

     CRÈME BRÛLÉE AU THÉ VERT MATCHA 
 

寿司の盛り合わせ - MORIAWASE SUSHI (12 pièces)

SOUPE MISO

EDAMAME

CROQUETTES DE TOFU

TARTARE DE THON, PAPAYE, SAUCE PONZU

前菜 - ENTRÉES

par personne

CHEF DENIS’ MENU

CHF 100.-

TEPPANYAKI

FILET DE BOEUF OU SAUMON

PAK-CHOÏ, SHIMEJIS ET SHIITAKÉS

NOUILLES JAPONAISES

NOUILLES JAPONAISES

POITRINE DE PORC FERMIER D’APPENZELL

VOLAILLE DE LA RÉGION DES TROIS LACS

OEUF MOLLET BIO

PAK-CHOÏ, SHIMEJIS ET SHIITAKÉS

鉄板焼き - TEPPANYAKI OU

GYOZAS AU PORC FERMIER (2 pièces) 

SAUMON SNACKÉ AU SAKÉ ET CITRON YUZU

TATAKI DE BOEUF, NOUILLES UDON AU GINGEMBRE

強肴 - PLATS


