LE MIRADOR
¥ RESORT & SPA
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LES FETES DE
FIN D’ANNEE

Réservations & informations
T+41 21925 [l Il | reservations@mirador.ch
Chemin de I'H6tel Mirador 5, 1801 Le Mont-Pélerin, Suisse
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. SWISS DELUXE HOTELS
OF THE WORLD GIVENCHY
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2% Décembre 2020
chf” 100- par personne

AMUSE-BOUCHE

concombres marinés, Tobbiko

ENTREES

salade de nouilles Somen aux crevettes et concombre
chirachi sushis (sashimis thon, saumon sur riz tiede)
futomaki au saumon croustillant
nigiri de saint jacques

PLATS

Teppanyaki de boeuf
légumes sautés (shiitakés, shiméjis, pak-choi)
ou
Teppan yaki au saumon
légumes sautés (shiitakés, shiméjis, pak-choi)
ou
Teppan yaki au tofu
légumes sautés (shiitakés, shiméjis, pak-choi)

DESSERTS

blche au chocolat et citron yuzu
blche au thé matcha et a la vanille bourbon
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3] évembre 2022

chf 125.- par personne
chf 60- jussqu & 12 ans

AMUSE-BOUCHE

Concombres marinés, Tobbiko
ENTREES

Salade asiatique
Gyozas aux légumes
Gyozas au porc fermier
Tartare de saumon et papaye verte,
sauce Ponzu
Tartare de thon et papaye mdare,
sauce Ponzu

SUSHIS

Hosomaki concombre
Hosomaki avocat
Hosomaki saumon

Hosomaki thon
Sashimi saumon
Sashimi thon
Nigiri saumon
Nigiri thon
Nigiri Saint-Jacques
Uramaki California
Uramaki aux crevettes panées
Futomaki végétarien
Futomaki saumon | thon | homard

PLATS

Boeuf au gingembre
Yakitori poulet
Black Cod mariné au miso
Riz cantonais a la mode japonaise
Nouilles sautées

Choux chinois

DESSERTS

Meringue croquante au chocolat
blanc et thé matcha

Tartelette au litchi et rose de damas

Eclair au citron yuzu et & la vanille
bourbon

Sélection de mochis



