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B73Z VORSPEISEN

EDAMAME PRV 6.-
Geddmpfte Sojabohnen mit Meersalz

MISO SHIRU | 8.-
Japanische Sojabohnensuppe mit Wakame,

Tofu & Frihlingszwiebeln

GOMA WAKAME SALAD \ & ® 6.-
Seetang-Salat

CRISPY SALMON SALAD 2l.-
Lachswirfel mit knusprigen Flocken,
getrocknetem Seetang, schwarzem Sesam,
Sojasauce & Zitronensaft

TUNA TARTARE 24.-
Thunfischwirfel, Frihlingszwiebel, Lachsrogen
mit Yuzu-Dressing

AMA SAKE TARTARE (8.-
Lachswirfel, Zucker, Sake, Zitronensaft,
Mikrogrin, Lachsrogen

2¢A NUDLELTOPF, UDON, SOBA X

KITSUNE UDON | 20.-
Udon-Nudeln in Soja-Briihemit stissem Tofu,
Frihlingszwiebeln & Wakame

KITSUNE SOBA | 20.-
Soba-Nudeln in Soja-Brihemit sissem Tofu,
Frihlingszwiebeln & Wakame

TEMPURA UDON 23.-
Udon-Nudeln in Sojasosse mit Tempura-Garnelen,
Wakame, Frihlingszwiebeln & japanischem Fischkuchen

TEMPURA SOBA 93.-
Soba-Nudeln in Sojasosse mit Tempura-Garnelen,
Wakame, Frihlingszwiebeln & japanischem Fischkuchen

Glutefrei \ Laktosefrei
Preis MWST inkl.
Vegeterian @ Vegan "1 Pikant
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EXFDUMPLINGS

Japanische gebratene Ravioli

(5 pcs.)
TORI GYOZAS | Huhn [O.-
EBI GYOZAS | Garnelen 2.-
YASAI GYOZAS | Gemuse . 8.-

RimfE TEMPURA 2\

(6 pcs.)

YASAI | 20.-
gemischtes Gemuse

MORIAWASE 39.-
Garnelen, Fisch des Tages & Gemuse

EBI 24.-
Garnelen

R & SASHIMI & NIGIRI-SUSHI 2\

HAGI sashimi 65.-
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Jakobsmuscheln, Lachs,
Tintenfisch, Kalamari, SGsswassergarnele,
Surf Muscheln, Lachsrogen

KIKU sashimi 50.-
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Lachs, Aal,
Jakobsmuscheln, Brandungsmuscheln, Stssgarnelen

SANKAN sashimi 38.-
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Lachs
MATSU nigiri 70.-

Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Lachs, Jakobsmuscheln,
Tintenfisch, Kalamari, Surf Muscheln,
Sudsswassergarnele, Lachsrogen

SAKURA nigiri 40.-
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Lachs, Jakobsmuscheln,
Susswassergarnelen, Calamari

YUKI nigiri 55.-
Thunfisch, Gelbschwanzmakrele, Lachs, Aal,
Jakobsmuscheln, Brandungsmuscheln, Stssgarnelen

Herkunft:
Schweiz: Rindfleisch & Huhn | Schottland: Lachs | Philippinen: Thunfisch | Vietnam: Garnelen | Australien: Gelbschwanz
Wir méchten beste Qualitdt & Frische bieten, deswegen kann es sein,
dass einige Produkte saisonal nicht verflgbar sind.
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=) URAMAKI-SUSHI
(6 pcs.)
PHILADELPHIA 29.-
Avocado, Frischk&se und Lachs

CINDERELLAROLL * X 95.-
Thunfisch, Krabbenstdbchen, Gelbschwanz, Lachs,
Avocado, Garnelen

CRAZY SHRIMPS % 2l.-
Knusprige Krabben, Frischkdse, Sahnesauce

PURPLE RAIN 2\ 94.-
Jakobsmuscheln, Unagi, weiche Krabben, Tabikko

CALIFORNIASUNSET © A\ 96.-
Shrimps, Thunfisch, Lachs, Gelbschwanz, Tabikko

$KMRGES TEPPANYAKI (A LA CARTE) 2\

Alle Teppanyaki werden mit Reis und Gemdse serviert
Sauce: teriaki, yakiniku, ponzu sésame, ponzu garlic

GYU NIKU | Rinderlende (180 gr) 46.-
TORI NIKU | Pouletschenkel ohne Knochen 37.-
SAKE | Lachsfilet 40.-
MAGURO | Thunfischfilet 45.-
EBI | Garnelen 453.-
HOTATE | Jakobsmuscheln 49.-
YASAI | Gemischtes Gemise 29.-
7% —1F DESSERTS
HAUSGEMACHTER YUZU KASEKUCHEN 13.-

Kdsekuchen aromatisiert mit japanischen Zitrusfrichten

SCHOKOLADENSESAMKUCHEN (4.-
mit flissigem Kern mit Ingwer Sorbet

MOCHI-EIS 2 pcs [O.-
JAPANISCHE EISCREME 2 pcs | Grlner Tee, Sesam [O.-

JAPANISCHE SORBET 2 pcs \ [O.-
Yuzu-Sorbet, Himbeersorbet




CHAMPAGNE

Idl 7dl
LIQUOER o4a 10 (JJ
Folies de la Marquetterie 20.- 135.-
Vin de Prune (108 Vol.) [O.- O
Roku gin (438 Vol.) 25.-
Taittinger Prestige Rosé 2l.- 140.- —
Whiskey Togouchi Premium (402 Vol.) 29.-
Feuillatte Blanc de Blanc 2014 140.-  WhiskeyNikkaPure Malt Red (432 Vol) 24.-
SAKE Id 3dl 7dl O
STILLER WEIN 74l
Coupe deMIO (58 Vol) 12.-
Nyetimber Demi Sec 140.- Z
Pétillant MIO (58 Vol.) 38.-
Crémede Nigori (058 Vol) 35.- p)
WEISSWEINE I Junmai Ginjo (158 Vol.) 40.--
La Confrary 9-  50.- Shochikubai Classic (58 Vol) 50.-
Rosé Caro (15,58 Vol.) 115.-
La Bacchanale Chardonnay 12.- 55.- Kanbara (16.58 Vol.) 105.-
Pinot Gris 12.- 55.- i 3x 0.5 dl
SAKE FLIGHT
La Bastide Blanc 12.- 38.-
AUSWAHL AN 3 GLAESSER
P 7
ROSE WEINE . Sy VON HINATA'S SAKE
Oeil de Perdrix Réserve Baur au Lac Vins 12.- 68.-
ASTROSA 12.- 49.-
ASIATISCHE TEES Z
ROTWEINE id___7d_ Green Dragon - 1N
Pinot Noi 2 45 Chinesischer griiner Tee mit einem
inot Noir ” ” Hauch von Bitterkeit und Frische
Bric Ginestra 12.- 69.- . . )
White Yunnan Silver Tips 1O.-
Antonin Coteaux du Languedoc 12.- 59.- Weisser Tee, manuz—zll qusgc.eorbe|tet,
sonnengetrocknetes, sliss-blumiges Aroma
Fi 4 12.- 50.- .
guero Jasmine Gold 1O.-
Griintee aromatisiert mit Jasminbliiten
La Bastide Istoria 12.- 8l.-
Special genmaicha (O.-
Griner Tee & Matcha

COCKTAILS ,
MINERALES

Plum Wine Spritzer

Japanese Dry Manhattan

Hinata Negroni

IAVS

20.-
Stilles Wasser | Sprudelwasser(5 dl) 8.-
99.- Stilles Wasser | Sprudelwasser (7.5 dl) .-
. 12.-
s Mangajo (2.5 dl)

Zitronen & Griintee
Goji-Beeren & Griintee
Acai-Beeren & Griintee

BIER 3.3dl Sprite | Fanta | Rivella Rouge | Rivella 7.50.-
Bleu (3.3 dI)

Asahi (58 Vol.) 8.-

Iki Yuzu (4.58 Vol.) .- Coca Cola | Coca Zero (3.3dl) 8.-

Iki Gingembre (5.5% Vol.) .- Ramseier Siissmost (2.5 dl) 8.-




